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JENKASTELER Ry Herkunft: Schiefer-Steillage
Trinktemperatur: 10-12°C
Analytische Werte: R.S. 8,9 g/l; Saure 6,9 g/l
JESLING WEINGiTE A|k 12’7 %

Weinbeschreibung: Goldgelb im Glas, wurziges Bukett
von Orangenzesten; trockener Auftakt im Mund mit viel
Schmelz, gefolgt von aromatischen und fruchtigen Noten
von Sternfrucht und Weinbergspfirsich. Mundfillende
Komplexitat und dezente Saure. Im lange anhaltenden
Nachgeschmack prasentiert sich ein Fullhorn von
Sommerfrichten mit unglaublicher Lange.

Trinkempfehlung: Zu Roastbeef im Blatterteigmantel,
zu Gerichten mit kraftigen RoOstaromen, zu kross
gebratenem  Wildgefligel mit einer aromatisch
reduzierten Solle. Zu Seeteufel auf einem Bett von
gebraunten Pastinaken, zu in Butter und Olivendl
gebratenem Petersfisch mit wirziger Krauter-Kase-
Haube.

Lagenbeschreibung: Gut erkennbar als Grand Cru
Lage! Die frUthe Morgen- und spate Abendsonne
veranstaltet in der "Kammer" ein spektakulares Szenario.
Wie ein ,Busen des Berges® fangt die etwas
hervorstehende Kuppe die Sonne fur sich ein und lasst
die Kammer morgens friher und abends spater
leuchten, wenn der Rest des Berges schon im Schatten
liegt. Der bronzefarbene Schiefer der Brauneberger
Kammer verleiht den Weinen eine besondere Mineralitat.

. Schon zu alten Zeiten war die Kammer ein begehrter
Bmtﬁég“;;;'if“ﬁfjﬁma Weinberg, um dessen Besitz sich Kloster und Grafen

Riesling stritten. Thomas Jefferson machte begeistert eine Notiz
in seinem Tagebuch Uber die ungewohnliche Qualitat,
nachdem er die "Kammer" im Jahr 1788 bei seinem

Europabesuch probiert hatte.
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