2020 Brauneberger Juffer

Riesling Spatlese
Herkunft: Schiefer-Steillage
Trinktemperatur: 10-12°C
lagerfahig bis: 2028
Analytische Werte: R.S.52,1 g/l; Saure 7,4 g/|
Alk. 9,6%

Weinbeschreibung: Im Glas helles Gold, im Bukett
Honigmelone und kandierte Friichte. Bei
zuruckhaltender Saure ist der Geschmack gepragt
von Siifle und Komplexitat. Obgleich niedrigim
Alkohol, prasentiert sich eine reichhaltige Fiille reifer
Aromen von Aprikose und Schwarzkirsche.
Facettenreiche Fruchtaromen und mineralische
Komplexitat kronen den langen Abgang.

Trinkempfehlung: Zu Panna Cotta auf einem
Spiegel von plrierten Mango, zum Sabayon von
Riesling mit Himbeeren und knusprig gebratenen
Gries-Schnitten, zu frischen Feigen mit
luftgetrocknetem Schinken, zu gerauchertem Lachs
auf goldgelb gebratenen Kartoffelpuffer mit
Frischkase-Ruccola-Topping.
Lagenbeschreibung: Der grofite Teil des "braunen
Berges" war friiher im Besitz der Tochter des

: ! kurpfalzischen Kammerherrn. Somit kamen die
Qﬁ‘m"‘%ﬁf 1 meisten Weine dieses steilen Schieferberges aus den

f Kellern der "Juffern" und wurden kurzerhand "Juffer-
Weine" genannt.

Mit ihren 31 ha gehorte die Brauneberger Juffer
schon immer zu den Spitzenlagen der Mosel. Der
ng;;:gergg;;ﬂl::;er braune, eisenhaltige Schiefer und die reine

Sudausrichtung der Lage schaffen hier ein
Mikroklima, das ausgesprochen gilinstig fiir den
anspruchsvollen Riesling ist.
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