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Herkunft: Schiefer-Steillage
Trinktemperatur: 10 - 12 °C
lagerfähig bis: 2023

Analytische Werte: R.S. 8,2 g/l; Säure 6,2 g/l 
Alk. 12,5 %

Weinbeschreibung: Leuchtendes Goldgelb. In der 

Nase würzige Aromen von Zitronenmelisse und 

Sternfrucht. Am Gaumen eine Komplexität und 

Fruchtigkeit, wie sie nur in großen Weinen zu finden 

ist. Granatapfel, Pampelmuse und grüner Pfeffer 

entzünden im Mund ein Aromen-Feuerwerk von 

großartiger Länge, dabei ist die Säure brav im 

Hintergrund und überlässt die große Bühne des 

Geschmacks den vielschichtigen Fruchtaromen mit 

grandioser Länge und Finesse. 

Trinkempfehlung: Mit Rosmarin gewürztes und 

kurz angebratenes Rinderfilet mit mediterranem 

Gemüse, zu Calamari mit Parmesan, Fenchel und 

Penne mit Kirschtomaten, zu gebräunter 

Fasanenbrust an glasiertem Chinakohl mit 

Schupfnudeln.

Lagenbeschreibung: Sehr steil und von 

Felsvorsprüngen durchzogen, gilt dieser ca. 9 

Hektar umfassende Schiefersüdhang als die beste 

Lage von Kesten und war  früher im Alleinbesitz des 

Paulinshofes. 

Im Gegensatz zur in direkter Nachbarschaft 

gelegenen Weinlage Brauneberger Juffer besteht 

der Boden aus blauem Schiefer und ist tiefgründig 

und nährstoffreich. Die Weine, die hier gedeihen, 

sind reich an Mineralstoffen und einer komplexen 

Struktur.
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