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Herkunft: Schiefer-Steillage
Trinktemperatur: 10 - 12 °C
lagerfähig bis: 2023

Analytische Werte: R.S. 7,1 g/l; Säure 6,1 g/l 
Alk. 13 %

Weinbeschreibung: Goldgelbe Farbe, würzige Aromen 

im Bukett nach Zitronenmelisse und Limettenschale. 

Kraftvoll und komplex im ersten Geschmackseindruck, 

trocken und voller Mineralität. Kräftiger Körper, 

vielschichtig,  Aromen von getrockneter Papaya und 

Weinbergspfirsich, zurückhaltende Säure, lang und 

eindrucksvoll im Nachgeschmack. 

Trinkempfehlung: Zu Rindercarpaccio mit Rucola und 

einem Topping von gerösteten Kürbiskernen und 

Kürbiskernöl, zur frischen Auster in Limetten-Gin-Sud, 

zu Rosenkohlröschen im Käse-Backteig und Wild-

Bratwürstchen, zum kurzgebratenen Medaillon vom 

Rinderfilet im Speckmantel mit einem Gratin von 

Fenchel und Parmesankartoffeln.

Lagenbeschreibung: Sehr steil und von 

Felsvorsprüngen durchzogen, gilt dieser ca. 9 Hektar 

umfassende Schiefersüdhang als die beste Lage von 

Kesten und war  früher im Alleinbesitz des 

Paulinshofes. 

Im Gegensatz zur in direkter Nachbarschaft gelegenen 

Weinlage Brauneberger Juffer besteht der Boden aus 

blauem Schiefer und ist tiefgründig und nährstoffreich. 

Die Weine, die hier gedeihen, sind reich an 

Mineralstoffen und einer komplexen Struktur.

2018 Kestener Paulinshofberger

Riesling trocken 

Großes Gewächs Bernkasteler Ring


